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RESTAURANTE - RIO PIEDRA

ENTRANTES

e Jamon Ibérico de Bellota con su Cortijo de Panes 21:9%€
e Huevos de Gallina Feliz, Patata Especiada y Panceta de Bellota Maldonado 16:9°€
e Migas Tradicionales Aragonesas con Longaniza y Huevo 65° 15°5%€
e Carpaccio de Jabali con Vinagreta de Olivas Negras y Virutas de Foie 21°9%€
e Tagliatelles al Pesto con Almejas y Gambas 16:°€
e Canel6n Trufado de Nuestro Sotobosque 15-9%€
e Croquetas Caseras Variadas (6 unidades) 159%€
¢ Ensalada Marinera con Vinagreta de Miel/Mostaza, Pipas, Pasas y Tomate Deshidratado 16-2%€
¢ Rollito de Delicias del Mar Bacalao y Gambas, sobre Salsa de Marisco y Chipirones 15:°0€
e Torrezno de Soria sobre Curry y Brotes de Ajo (Unidad) 4°0¢
e Nenufar de Alcachofa con Yema Trufada, Patata y Caldo Cremoso de Cocido (Unidad) 12%¢
PESCADOS

e Pescado de Mercado del Dia a Nuestro Estilo 16:°€
¢ Rodaballo al Horno con Romesco y Gambas 21%0€
¢ Lubina al Orio a la Espalda con Pisto y Verduritas 18:00¢
o Arrecife de Escabechado de Trucha del Piedra con Lechuga de Mar y Espuma Marina 16:°0€
e Bacalao al Pil-Pil con Placton y Brocheta de Gambas 2350¢
CARNES

e Cochinillo Crujiente a la Canela con Compota de Manzana y Frutos Rojos 25°9%0¢
e Entrecot de Ternera 24.9%€
e Steak-Tartar al gusto 24.90€
e Solomillo de Ternera 23:%%€
e Cordero de Aragon Asado al Horno con Patatas a lo Pobre 22:°0¢
e Hamburguesa Angus con Patatas Arrugadas y Mojo Picon 18:9%€
e Cachopin Clasico con patatas y Verduritas Asadas 20:%0€
e Magret de Pato con Compota de Manzana y Frutos Rojos 2390¢
e Carrilleras de Cerdo Guisadas al Vino Tinto 17:80€
e Chuletén de Vaca Madurado (P.S.P.) 499%€/Kg
MENUS INFANTILES

e Combinado de Escalope de Pollo, Macarrones, Croqueta y Patatas 15%¢
e Combinado de Hamburguesa, Macarrones, Crogueta y Patatas 15%¢
¢ Combinado de Lomo, Ensalada, Croqueta y Patatas 15%¢€
e Combinado de Chuletitas de Cordero, Macarrones, Croqueta y Patatas 2250€
POSTRES

e Trina-Pifia Colada 7:00€
e Bizcocho de Chaocolate Caliente con Frambuesa (Tiempo de preparacion 10 min) 7:90€
e Strudel de Manzana con Helado (Tiempo de preparacion 10 min) 7:00€
e Cremoso de Queso con Crumbles de Nuez 6:0€
¢ Dulce de Chocolate y Caramelo 6:00€
e Tiramist Casero de Café y Mascarpone 6:0%€
e Bunuelos de Viento Rellenos de Queso con Miel y Membirillo 6:00€
e Copas de Helados Variados 6:°0€

PIDE NUESTRA CARTA PIDE NUESTROS MENUS
DEVINOS Y BEBIDAS Y MENU PARA 2 PERSONAS




